
Temps 
d’Oli
CALAFELL
Del 7 al 9
de novembre

Vine a descobrir l’ànima
gastronòmica de Calafell!

“Temps d’Oli” celebra el nostre or líquid i la rica herència cu-
linària que neix de la unió entre mar i terra. Deixa’t seduir pels 
sabors autèntics, els productes de temporada i les receptes 
que han passat de generació en generació.

Més que una festa, és un compromís amb el nostre futur. En-
fortim el teixit local connectant pagesia, restauració i comerç, 
alhora que impulsem un turisme sostenible emmarcat en la 
ruta de l’oli. A Calafell, preservem el passat per convertir-lo 
en motor de progrés, fent de la tradició una experiència viva 
i present.

T’hi esperem per compartir la 
passió per la nostra terra!

Col·laboren:

Amb el suport de:



DIVENDRES 7 DE NOVEMBRE
La Destil·leria. Ctra. del Sanatori, 3

18 h	 EXPOSICIÓ FOTOGRÀFICA
“Records del Trull de cal Niseto de Calafell” 

TALLERS DE CÒCTELS D’ULTRAMAR
I ROSTADA POPULAR

18 h 	 Primera sessió
19.15 h 	 Segona sessió

Preu: 10€
Cal inscripció prèvia:
Esther 626 36 46 07

DISSABTE 8 DE NOVEMBRE

11 a 14 h 		 EXPOSICIÓ FOTOGRÀFICA 
“Records del Trull de cal Niseto de Calafell”
La Destil·leria

A la Cooperativa - Agrícola Calafell 

D’11 a 14 h	 TALLERS DE MANUALITATS I PINTA CARES	
a càrrec d’AFA escola Santa Creu de Calafell.

11 h 	 XERRADA “L’oli d’oliva verge extra: una joia que	
ens permet lluir un bon to vital i gaudir d’una 
bona salut”, a càrrec de Marta Gonzalez Peláez 

11.30 h 	 EXHIBICIÓ D’ELABORACIÓ D’ALLIOLI
a càrrec de Rosa Camacho i Carmen Caritg
Carmen Caritg ha guanyat el primer premi per la 
qualitat en diversos concursos i Rosa Camacho ha 
guanyat el premi a l’allioli més surrealista (premi 
Dalinià). Compten amb “La mà de Morter d’Or”, 
pels premis rebuts en diferents concursos al llarg 
dels anys (guardó que també tenen reputats xefs 
com Ferran Adrià o els germans Roca).

12 h 	 ACTIVITAT INFANTIL I FAMILIAR 
Gimcana de culleretes amb oliva 

13 h CONCURS FAMILIAR - Llançament de pinyol d’oliva 

13.30 h 	 EXHIBICIÓ D’ELABORACIÓ D’ALLIOLI
a càrrec de Rosa Camacho i Carmen Caritg

14 h 	 TAST D’OLIS I ROSTADA POPULAR
Preu: 10€ 
Reserva anticipada: Tel. 977 692 338
agrobotiga@agricolacalafell.com

DIUMENGE 9 DE NOVEMBRE 

	 EXPOSICIÓ FOTOGRÀFICA
“Records del Trull de cal Niseto de Calafell”
La Destil·leria

Plaça del Manila

De 10 a 14 h	 FIRA DE PRODUCTES KM. 0

	 TALLERS DE MANUALITATS I PINTA CARES	
a càrrec d’AFA escola Santa Creu de Calafell.

D’11 a 12.45 h	 TALLER D’ELABORACIÓ DE SABÓ 
A BASE D’OLI D’OLIVA
a càrrec d’Ester Henarejos de Taller de Alseide

SHOWCOOKINGS

11.45 h		 Sessió 1, a càrrec de David Vernet
del Restaurant Vell Papiol, Terra i Taula.

12.30 h		 Sessió 2, a càrrec de pastisseria Rossana
13.30 h 		  Tast de Vins, a càrrec Oidà Vins Naturals,

Terra i Taula.
Tast de 3 VINS  km. 0 Per aprofundir en la nos-
tra varietat autòctona, ideal per a maridar amb 
cuina marinera.
ReVolta 23: ancestral xarel.lo
La Volta 22: xarel.lo
L’Argil 22: xarel.lo brisat criança en àmfora
Preu: 6 €
Inscripcions al mateix stand. Places limitades.

14 h		 CANTADA D’HAVANERES
a càrrec del grup Barrala Veus, i cançó 
napolitana a càrrec de Josep Anton Gonzalez.


