Sortides académiques i
professionals:

Certificat academic i professional, que conté
la qualificacié final obtinguda en el PFl i
acredita les competéncies professionals
assolides.

Accés als cicles formatius de grau mitja.
Reconeixement dels moduls professionals
superats en el PFl per a |'obtencié del titol
professional basic associat al perfil.
Certificat de professionalitat que emet
['Administracio laboral si s'acrediten tots els
moduls necessaris.

Accés als centres de formacié d'adults per
obtenir el graduat en educaci6 secundaria
obligatoria (GESO), sense complir el requisit
de tenir 18 anys.

Accés académic:

e Poden accedir a aquest programa de

formacidé i insercié (PFI) els joves que
compleixin com a minim 16 anys d'edat i
com a maxim 21 en l'any d’inici del
programa i que no hagin obtingut el
graduat en ESO.

Erasmus+ ‘ Institut Cami de Mar
@ Calafell

Ml Unié Europea
o Fons social europeu
L'FSE inverteix en el teu futur

) .,,, PROGRAMES DE
Informacié de la preinscripcié a: FORM AC'Q |
Preinscripcio.gencat.cat INSERCIO

Formacio Profesional

o
L S

INSTITUT CAMIi DE MAR
C/ Jaume Pallares, s/n
43820 Calafell
Tel. 977 695 711
www.inscamidemar.cat
e3007257@xtec.cat

Segueix-nos a:

DO

@inscdm



Per qué fer un PFI?
e |’equip docent t’acompanyara i t’orientara
de manera individualitzada.
e Aprendras a treballar en equip, a ser més
autonom/a i responsable.
e Treballaras el propi creixement personal.

Queé estudiaras?

e Unaformacié basica

e Una formacié especifica de
I’especialitzacio.

e Estadaal’empresa

Com aprendras?
e Grups reduits
e Projectes amb I’entorn
e Formacio a les empreses.

Obre la porta a I'FP,
fes un PFI!

Durada del PFI (1 curs):

e Horari de mati
e 200 hores al centre de treball.

Quins perfils PFl s'ofereixen a
I'institut Cami de Mar?

e Auxiliar en Serveis de restauracio i cuina.

e Auxiliar en Muntatges d’instal-lacions
electrotecniques en edificis

e Auxiliar de Comerg i atencio al public

Més
informacié a
la nostra
pagina web:

Que aprendras a: Serveis de

restauracid i cuina

e Realitzar lassistencia en el servei
d’aliments i begudes.
e Realitzar les operacions basiques

d’aprovisionament, preparacié i
presentacio de begudes i menjars en
establiments de restauracio.

Que aprendras a: Muntatges

d’instal-lacions electrotécniques

en edificis

e Realitzar les operacions de muntatge
d’instal-lacions eléctriques de baixa
tensid i domotiques en edificis.

e Realitzar les operacions de muntatge
d’instal-lacions de telecomunicacions

Que aprendras a:
atencié al public
e Realitzar  operacions
reposicio, disposicid i condicionament de
productes en el punt de venda
e Manipular i traslladar productes en la
superficie comercial.
e  Proporcionar atencié i
operativa als clients.
e Preparar comandes.

Comercg i

auxiliars de

informacié



